
 

SCHERER SA Fiche produit DEUTZ Brut Classic SCHERER SA 

DEUTZ Brut Classic  

Millésime : Non millésimé 

 

Région et Appellation : Champagne - France 

 

Cépages : Subtil assemblage de plusieurs années de récolte. La cu-

vée se compose de Chardonnay, Pinot Noir et Meunier sensible-

ment à parts égales ainsi qu’une proportion de vin de réserve afin 

de garantir le style de la Maison DEUTZ. 

 

Vinification : Fermentations complètes, prise de mousse en bou-

teille selon la méthode traditionnelle champenoise.  

 

Elevage : En cuve inox, puis minimum 3 ans sur lattes avant la mise 

en marché. 

 

Accords mets et vins : Il est sans doute le plus éclectique de la 

gamme DEUTZ. Il s’avère être un compagnon idéal pour l’apéritif, 

mais peut aussi escorter des poissons nobles comme le Saint-Pierre 

ou le Turbot voire même des viandes blanches en sauce.  

 

Notation : 93/100 Wine Enthousiast 

 


