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Muse de Miraval Roseé
Millésime : 2018/2019

Région et Appellation : Provence - AOC Cbotes de Provence

Cépages : Grenache et Rolle

Vinification : Vinifié comme un blanc,
en pressurage direct. Fermentation en

ceuf béton, avec batonnage régulier.

Elevage : En ceuf béton et demi-muids e

durant 12 mois. \\ N Llse

oE MIRAVAL

Accords mets et vins : Rosé de gastro-

nomie par excellence, il accompagnera
a merveille des poissons et viandes
blanches en sauce, par exemple un su-
préme de pintade roti, morilles farcies
et pois gourmand ou un homard du

Maine grillé au safran et agrumes.

Notation : -
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