
 

SCHERER SA  SCHERER SA 

Domaine de la Verde « ORA » 

Millésime : 2015/2016 

 

Région et Appellation : Vallée du Rhône - AOC Vacqueyras 

rouge 

 

Cépages : 55% Grenache, 25% Syrah, 20% Mourvèdre 

 

Vinification : Macération douce et longue en cuve béton à cha-

peau immergé. Les cépages sont vinifiés séparément avant 

l’assemblage.   

 

Elevage : 1/3 en fût neuf pour les Syrah et Mourvèdre et 2/3 en 

cuve béton.  

 

Accords mets et vins : Belle concentration et tanins racés per-

mettent à ce vin de se marier idéalement avec des viandes ju-

teuses, une côte de veau rôtie au romarin ou des aiguillettes de 

canette laqué au miel et soja. On peut évidemment l’imaginer 

avec un dessert au chocolat, par exemple un finger au chocolat au 

lait et fève de tonka, insert moka et yuzu.  

 

Notation : 91-93/100 Wine Advocate  

 


