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« Les sentiers »

Millésime : 2014

Région et Appellation : Bourgogne - AOC Chambolle Musigny

ler cru
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Cépages : 100% Pinot noir

Vinification : Récolte manuelle, les raisins sont ensuite égrappés
et vinifiées en cuve tronconique bois et inox durant 21 a 28 jours.

Extraction douce par pigeage bijournalier.

Elevage : En flits de chéne durant 18 mois (30% bois neuf).
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Accords mets et vins : Idéal avec un risotto au safran et coppa
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grillée ou sur une escalope de foie de veau, jus réduit au balsa- = e
mique. On peut aussi I'imaginer avec un magret de canard grillé CHAI"[BOLLE-MUSIGNY
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aux épices et airelles ou sur quelques fromages tels un Vacherin Appcu(.m...Ch.,m.muc.spﬁﬁalrﬂﬂc,w,m,am

Vinifié, élevé et mis en bouteilles par

LOUIS JADOT

PRODUIT DE FRANCE
Notation : - -
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Mont d’Or ou un Camembert de Normandie au lait cru.




