
 

SCHERER SA  SCHERER SA 

Vigna Dogarina  

Spumante Valdobbiadene 

Prosecco Superiore DOCG Brut 

Millésime : NV 

 

Région et Appellation : Vénétie - DOCG Conegliano Valdobbia-

dene 

 

Cépages : 100% Glera 

 

Vinification : Récolte manuelle, les raisins sont ensuite égrappés 

et vinifiées en cuve inox, à températures contrôlées.  

 

Elevage : En cuve inox.  

 

Accords mets et vins : Idéal pour l’apéritif accompagné de 

quelques mets au poisson, par exemple un tataki de thon rouge 

Albacore ou un ceviche de bar aux agrumes. On peut aussi l’asso-

cier sur un dessert, sur une fine tartelette rhubarbe et confiture de 

fraise Mara, fraises fraiches et sorbet basilic.  

 

Notation : - 

 

 


